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Cosecha Temprana Zinfandel Rosé

Si, somos culpables de haber convertido a este inocente rosado en el placer culpable de muchos. Producido con las
primeras uvas cosechadas a mano de la temporada, este Pink Sin Zinfandel Rosé del Valle de Colchagua, muestra
todas las caracteristicas de la primera fruta, resultando en un vino delicioso, fresco y chispeante.
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Wine of Chile

Apariencia
Aromas
Sabores

Composicion
Varietal
Denominacion de
Origen

Vifedos

Sistema de
Conduccion

Tipo de Suelo
Edad de Vifiedos

Fecha de Cosecha
Prensado
Maceracién en Frio

Levadura
Temperatura de
Fermentacion
Tanques de Acero
Inoxidable

Analisis

Alcohol

Azucar Residual
Acidez Total

pH

Cajas Producidas

Descripcion

Brillante y vivo con notas de sandia.

Rico, fresco y expresivo con notas de guinda roja y frambuesas.

Cargado de frutas rojas con toques de notas citricas que hacen a este vino fresco,
chispeante y jugoso. Combina una agradable acidez con notas dulces que dan a este
vino un largo y placentero final.

100% Zinfandel.

Valle de Colchagua

MontGras, Fundo San José
Cordén apitonado.

Clay
12 afios

Proceso de Vinificaciéon
Las uvas fueron cosechadas y seleccionadas a mano el 25 de febrero del 2009.

Las uvas fueron maceradas en frio por 4 horas para luego drenar el jugo, el que de ahi
en adelante siguié un protocolo de fermentacion de blanco.

EC 1118

Entre 12°y 15° C

100% de la mezcla fue fermentada en tanques de acero.

12,9%

10.8 gr/lt

5.47 gr/lt (como é&cido tartarico)
2,93

13.000

Sugerencias de Servicio

Copa

Maridaje

Riedel Temperatura 10-11°C

Mariscos, sushi, ensaladas, platos de verano, o simplemente, solo.
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